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Nous informons le public qu'un conmpte rendia sur 1. conférence de M, GODART
sera publid prochainement. Cotte activitd a €%é un grand succés et d'un in-
térét certain.

Pour varié un peu nos informations voici un sujet qui nous intéresse tous en
temps que consommateurs dans ce monde mderne,

Notre nourriture nous intoxique-t-ellie petit & petit 2

e o Proa—— T T T

Jean ALEN , Gradué en Sciences agronomiques s

Le sujet est extrémement vaste ot controversé, mais traité souvent d'une fa—
gon non objective en ne voyant le probléme gue sous 1'angle défavorable.

Or toutes les techniques de productions végétales et animales ont apportés
des amélicrations non négligeables et bien sfir aussi des ¢léments négatifs,

Nous pourrions tenter d'établir un bilan de cette situation en passant treés
superficiellement en revue le domaine animal.

Prenoris a titre d'exemple la productioﬁ d'oeufs de consommatinn et du poulet
industriel.

Ces deux spéculations se réalisent actuellement dans des ¢levages compor-
tant de 2.000 sujets a 20.000 sujets placés dans des bAtiments fermés, ventilés
et artificicllement éclairés, isolés et chauffés lorsque nécessaire. TLes ani-
maux sont pour la ponte, placés dans des cages de 40 cm sur 40 cm & raisen de
5 sujets dans cet espace, les poules ount une densgité d'occupation de plus ou
moins 8 sujets au M2.

Que leur demande - + on & ces animaux ¢ produire un maximum d'ceufs ou de
viande le plus vite possible en consommant le minimum de nourriture.

Premiere question qui se pose : ces animaux sont-ils heureux ? "out d'a-
ocord ils n'ont jamais connu la liberté, donc ia claustration ne leur est ab--
solument pas pénible. D'autre part, les besoins instizetifs sont satisfaits,
méme tres largement ; nourriture et “oisson a volonté ainsi que le confort
assuré au maximum, car 1'éleveur sait qu'un animal gui souffre ou est incon-
fortablement installé ne preduit pas. Or ceci conditionne 1a rentabilité,

Ces animaux sont exempts de parasites intermes ot externes (pouX, puces...),
Les oceufs sont isolés au moment de la ponte et refroidis immédiatement, don
ne sont jamais en contact avec les animaux ni avec les excréments; ils sont
du point de wvue bactériologique parfaitement sains. Les animaux sont vaccinés
contre les principales maladies (peﬂte; variole, diphtérie ehe.. ) Ttony dn
boisson est courante et parfaitenent pure.
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Autrefcis, & la ferme, les poules pondaient dans des nids aménagés le plus
souvent dans la hale ou dans la paille. Le cultivateur découvrait ces nids,
secoualt les oeufs afin de distinguer 1l'oeuf pourrl de 1'oeuf frais ! L'on
peut assurer que toutes les volailles parcourant & l'extérieur ¢taient parasi-
tées & outrance, buvant & 1l'occasion 1l'écoulement du fumler; elles avaient les
pattes pas toujours trés propres, touchaient et mettaient forcément tous ces
€léments en contact avec la coquille trés poreuse, donc trés sujette & ure con-
tamination.

Vu comme tel, il est absolument certain que 1'état sanitaire de ces deux
prodults est d'une qualité incomparable & celle de jadis.

I1 y a vien slir le revers de la médaille et quelques inconvénients & ces
méthodes de production intensive.

L'on arrive facilement & faire produire 240 ceufs par an & une poule, soit
plus de 7 fois son propre poids. (Comparaison n'est pas raison, meis imaginons
une femme qui mettrait au monde par an 7 fois son propre poids: cela feralt
prés de 500 K. de bébds 1) Cette production, résultant de la sélection in-
tensive, a fait de 1'animal une machine hautement perfectionnée mais beaucoup
plus sensille aux maladies et icl est le probléme. Ces maladies doivent &t
traitées énergiquement et les médicaments nous reviennent partiellement et N
mentanément dans la production que nous consommons. L'on se trouve la devant
un probvléme insoluble car il faut soigner l'animal malade, le contraire serait
indigne et économiguement impensable. Pour le poulet de chair, un inconvé-
nient supplémentaire se presente : le manque de gollt et de fermeté de sa
viande, car nous consommons une musculature restée infantile par mangue dtex-
ercice (nous avons emp&ché le poulet de consommer de 1'énergie qui 1'auralt
fait manger plus pour produimre moins) Quant su poulet aux hormones, cela fait
partie du passé.

Que pourrait-on conclure de ce bref examen? Que ces productions modernes
sont plus saines qu'autrefols et que le hilan des avantages et des inconvénient:
reste tres positif en faveur de noe techfidlguesactuelles.actuelles.

Mais 1l'élement déterminant est certainement le prix que nous devrions payer
ces produits si l'on devait se contenter de la faible production par les moyens
naturels. L'on a calculé que s'ils étaient quatre fois plus chers, ces pro-
duits ne seraient pas rentables pour le pruducteur. Si certains pourraient
se les payer, que penser des 2/5 de lrhumanité qui ne mange pas encore a sa
faim malgré tous les progreés de la technique moderne ? J. ALEN. ’

Le samedi 20 avril a été inaugurée la salle polyvalente communale, sur la place
_______ ——— e de la gare.

Jules Tarlier et Alphonse Wauters.
Habitants.
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On comptait en 1786 , 721 habitants : en 183%6 , 1100 habitants; en 1856,
1384 habitants.

Les régistres des nalssances commencent au 15 juin 1616; des mariages, en
septembres 1616 ; des décds au 2 octobre 1621.

( & suivre)

Bdit. responsable pour "Meins ouvertes'" : C. VOUSSURE, 3 rue Pont Spilet
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